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DESCRIPCIÓN  
La Margarina Delia Bizcocho es un producto elaborado por la emulsión de aceites y grasas comestibles sometidos 
a procesos de transformación, agua, ingredientes y aditivos alimentarios permitidos.  
USOS:  

Producto masas fermentadas  
DOSIS RECOMENDADA  
Recomendamos hablar con nuestros técnicos que le asesoraran en el uso y dosis adecuada según su tipo de 
aplicación y proceso.  
USOS NO INTENCIONADOS  
No se recomienda el uso de este producto para freído profundo. 

 
 CARACTERÍSTICAS SENSORIALES 

 
Aspecto  Sólido y firme a 25°C  
Color  Amarillo característico.  
Olor  Característico a canela, libre de 

olores extraños.  
Sabor  Característico a canela, libre de 

sabores extraños.  
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ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE  
Para conservar las propiedades organolépticas y funcionales de este producto, es conveniente 
mantener las siguientes condiciones de almacenamiento, manejo y transporte:  
 Temperatura de almacenamiento 15 – 25 °C.  

 Almacene en lugar fresco y seco libre de olores contaminantes.  

 Estiba como máximo seis (6) cajas.  

 No golpear o perforar.  

 Utilice primero el producto con mayor tiempo de almacenamiento.  

 No apile directamente sobre el piso, o recargadas en la pared, preferiblemente en estibas o 
tarimas de madera.  

 Una vez abierto el producto evite dejarlo destapado.  

 En producto empacado, este se deberá de trasportar en camión cerrado, NUNCA 
transportar con productos o sustancias no alimenticias que puedan alterar las 
propiedades organolépticas del mismo (olor, sabor o  
 


